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efait «du sol au plafond»: Pexpression

tombe 4 pic pour introduire la renaissance de
Ferraton et sa nouvelle cave, sise a 'adresse his-
torique du négociant dans une petite rue du cen-
tre de Tain-I'Hermitage. Acquis par la Maison
M. Chapoutier en 2004, d’abord en partenariat
avec la famille Ferraton, puis désormais a 95 %,
le chantier est mené par le directeur Damien
Brisset. La nouvelle cuverie en béton de petit
format remplace les cuves en époxy. Des tra-
vaux commandés par son prédécesseur (Gré-
gory Viennois, parti vinifier les chablis de chez
Laroche. Arboriculteurs, les Ferraton ont déve-
loppé un vignoble dans l'appellation Croze-
Hermitage avant d’acheter de ’hermitage dans les
années 1970. En Hermitage, la maison posséde
des vignes dans la partie basse des Dionniéres :
dans cette vaste zone, deux hectares centraux,
juste en dessous des Murets. Une partie des vieil-
les vignes est destinée 4 la cuvée Les Dionniéres,
le reste part dans la cuvée Les Miaux avec du
Méal. Elle possede deux parcelles sur Le Méal
(8 000 m), dont les jus sont aussi isolés ou assem-
blés. Coté Hermitage blanc, cap a I'est, dans les
Beaumes, avec des blancs issus de marsanne et de
roussanne, souvent plantés en foules, qui entrent
dans la cuvée Reverdy. Vendangées toujours en

maturité poussée, les syrahs sont égrappées, &le.
vées en barrique et en demi-muid : Les Dionpjs.
res avec 20 % de bois neuf, et 40% poyr [,
Méal. De 164 18 mois, fermentation malolacy;.
que sous bois. Les mises en bouteille des blgp
sont encore faites par la maison Chapoutjey US
style nouveau avec des vins amples et expregsif?
avantageant jusqu’a présent les rouges. ’

Les vins : nous trouvons des blancs avec ¢
identités diverses. Si, sur Saint-Joseph, Je tem::s
des Oliviers montre une maturité et upe puissancIr
de qualité, La Source est un peu pale 3 Se
cdtés. La dimension du terroir sur ce dernjey n’e?t
pas flagrante. Les Miaux est vraiment en phy
avec le profil des vins de cette appellation X
puissance et la fermeté minérale, avec upe ﬁnale
caractérisée par la présence de beaux amers ep
font un beau vin. Le Reverdy posséde une by
envolée en bouche. Plus immeédiat, plug Sphéri
que dans sa lecture de bouche, il ne possede pas
la méme persistance. Chez les rouges, nous trgy.
vons les entrées de gamme un peu simple
Martini¢re et La Source). L'empreinte dy ter.
roir est plus lisible sur Le Grand Courtil, dopg
la complexité et le volume de bouche font |y
différence. Les deux hermitages sont de bops
niveaux, possédent la densité et la séve de ce
terroir. Cependant le Méal est au-dessus dans Ja
dimension. Il pourrait obtenir une note supérieur
si le boisé était un peu moins luxueux (bacon
fumé).

[0 Ermitage Le Reverdy 2013 nc. 15
[0 Hermitage Les Miaux 2013 nc. 16
[0 Saint-Joseph La Source 2014 16€ 14

[0 Saint-Joseph Les Oliviers 2013 n.c. 15
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9 Rouge : 6,5 hectares.
5

A At ; Syrah 100 %
M Cote Rotie L'Eglantine 2013 NC. 145 | | Blanc: 1 hectare
- i Marsanne 50 %, Roussanne 50 %
& CTOZG.S Ermltage Le Grand Production moyenne : 380 000 bt/an
Courtil 2013 nec. 15 & Certifié en agriculture bio ou biodynamique
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