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SAVOIR ADAPTER SON OFFRE

AUX TENDANCES DU MARBHé,
L'AJUSTER AU PLUS PRES DES
ATTENTES DES CLIENTS S'AVERE
PLUS QUE JAMAIS NECESSAIRE

EN CETTE PERIODE D'INCERTITUDE
ECONOMIGUE ET DE CONSOM-
MATION CHAHUTEE PAR LES
DIFFICULTES. DEUX ACTEURS
REGIONAUX MAJEURS DU SECTEUR
DU VIN LE PROUVENT CHACUMN

A LEUR MANIERE.

Icl, EN DECLINANT LE CATES

DU RHONE DANS UNE NOUVELLE
COULEUR ; LA, EN LANGANT DE
NOUVELLES éTlE!LIETI'EE

POUR HABILLER LES CRUS

DU BEAUJOLAIS

ILn'y a plus de saison pour le rosé ! De plus
en plus appréciés, les vins rosés se boivent
désormais toute lannée, ou presque. "Il n'y
a pas si longtemps encore, le rosé était un
vin de saison : 90 % des ventes étaient réali-
sées d'avril a septembre. Ce n'est plus le cas
aujourd hui et les ventes s'étalent désormais
sur une période beaucoup plus longue dans
lannée” remarque Sigfried Pic, responsable
Export de Ferraton Pére & Fils. C'est I3, le
signe de la volonté des consommateurs de
boire des vins plus légers. La maison de Tain-
L'Hermitage [Dréme] vient donc de décliner
le Cétes du Rhéne Samoréns dans cette nou-
velle couleur pour répondre & la demande trés
importante du marché américain - “cela ré-
pond aussi a la demande des importateurs de
proposer le Cdtes du Rhone Samoréns dans
les trois couleurs™ - et des opérateurs euro-
péens.

LE TERROIR
DANS TOUTE SA LEGERETE

Elaboré & partir de cépages Grenache [75%l,
Syrah et Cinsault, le Samoréns rosé 2008 af-
fiche une jolie légeéreté, de la fraicheur tout
en faisant référence au terroir, Il conserve une
certaine minéralité liée aux sols calcaires. "Il
sinscril ainsi davantage dans la tendance du
marché que le Tavel, un autre vin rosé de la
maison, & la structure plus riche, plus ta-
nique”. Mis en bouteille fin janvier - 28 000
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de 70% de ['appellation - mais aussi Morgon,
Moulin & Vent, Chiroubles, Brouilly, Beau-
jolais et Beaujolais-Villages. Ses 300 adhé-
rents, qui cultivent 370 hectares de vignes,
assurent une production de quelque 20 000
hectolitres chaque année, Des vins réguliére-
ment distingués lors des concours : médaille
d'Or au Concours général agricole de Paris
en 2009 pour le Fleurie, la Chapelle des Bois
2008, medaille d'Argent le Fleurie 2008. Joli
doublé ! Méconnue en France, l'appellation
Fleurie est appréciée et bien cotée en Angle-
terre. Un marche qui semble d'ailleurs repar-
tir mieux que prévu. “Les rotations de com-
mande sont un peu moins rapides. Il y a une
volonté de ne pas stocker mais nous n'avons
pas perdu de clients™. La Cave de Fleurie est
ainsi trés présente a Lexport ol elle réalise
70 % de son activité tout en développant le
marché national, notamment dans la grande
distribution ol elle a fail depuis peu son
entrée,
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