36 000 VINS DEGLISTES A L'AVEUGLE
10400 NOUVEALIX VINS SELECTIONNES
CHAPITRE SPECIAL - ARMAGNAG ET COGNAG

FerrATON PERE ET FILS Samoréns 2007 **

B 25ha 12000 & 5y
Le nom du créateur de cette maison de ?ﬁﬁ;ﬁiﬂgﬁi.

négociants, Jean Orcns Ferraton, a da inspirer Péqui l’

actuelle pour élaborer cette admirable cuvée faisany |, par

belle au grenache. Dans sa robe rouge sombre, Presque

noire, elle laisse s’echapper des parfums de fruits HJUgg':

confiturés agrémentés de réglisse. Des arémes confiry..

dans une bouche charnue et soyeuse, découvrant yy, gr;\

plaisant et une superbe finale. Quant ala cuvée Samoreps

blanc 2008, elle regoit une étoile pour sa § raichey:

appuyée par des notes de pamplemousse. '

&7 Ferraton Pére et Fils, 13, rue de la Sizeranne,

26600 Tain-'Hermitage, tél. 04.75.08.59.51,

fax 04.75.08.81.59, ferraton @ ferraton.fr

'Y A tlj. 9h-12h 14h-18h; dim. sur r-v.

FERRATON PERE ET FILS Mandouls 2007
0,42 ha 2700 B 30a38€

Cette maison de vignerons-négociants de la Drome,
fondée en 1946, a sélectionné une cuveée jaune pale limpide
qui hbere des senteurs de fruits blanes (poire
temoins d'une belle concentration. La grande fraichm
aux nuances florales est renforeée par une fine vivacite =
finale. A essayer sur une friture de goujopg d'"rf :
aujourd’hui ou d’ici deux ans. ol
©= Ferraton Pére et Fils, 13, rue de la Sizeranne,
26600 Tain-I'Hermitage, tél. 04.75.08.59.51,
fax 04.75.08.81.59, ferraton @ ferraton.fr
W Y A tlj. 9h-12h 14h-18h; dim. sur r.-v,

peche),

& FERRATON PERE ET FILS Les Miaux 2006 *

E 141 ha 6600 M 38ad6€
Cette société fondée apres-guerre, anjourd’hui diri-
gée par une jeune équipe, s’est orientée il y a plus de dix
ans vers le bio. Son vignoble est maintenant exploité en
biodynamie. L’hermitage est le berceau de la maison. Le
jury a reconnu dans ce 2006 une belle matiére, annoncée
par une robe dense, presque noire. On apprécie son
volume, sa structure construite sur des tanins déja fondus,
signe d’un élevage bien maitrisé. Le fruité est présent
(fruits rouges, petites notes sauvages). « Un vin puissant,
taillé pour quinze ans de garde », prédit un dégustateur.
On pourra commencer a déguster cette bouteille dans
trois ans. Sans hite.
@ Ferraton Pére et Fils, 13, rue de la Sizeranne,
26600 Tain-I'Hermitage, tél. 04.75.08.59.51,




