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Richesse de la terre, typicite d'un terroir et
rencontre des saweurs: voiléd un beau
programme. Si le vignoble Fematon date de
1048, la farnille 2 toujours su innover: En 1594,
c'est Samuel Ferraton, le fils de Jean, qui prend
ia suite. En 1998 il crée un partenarial avec la
reaison M. Chapoutier, nelamment en maliére
de travail des sols. En 2005, d'irnportants chan-
gements de pestion, déquipe, ansi gue de
conséouents investissements sont réalisés,
Seflace mu vmnoble ; TBGha (688 ha rowge) (078 ha
biane) = Marsanne, Roussanne, Syrah + Apa moyen des
vignes - 30 oms = Yerdange manual © 100 M,

Ferraton Pére & Fils Los Miawr

2007 | 16/20 |

Trés fruits noirs confiturdés (mGre, prune,

l?'_:'mms] le nez affiche immédiatement la
conrantration de [Hermitage. La bouche conserve
<ol esprit, & travers une chair profonde et tés
siiave ; percictance doucs et veloutée.

Ferrston Pére & Fils Les Dionnigres
2007 | 17720 |
h““ \Wislaoke, Belatante, la roba affiche une balls
/intensite. Le nez se pare de touthes de cassy
et de nefle. En boucke, la sensation factile eq
ample, dans un wolume confortable | matifre
tannique intégrée per un Elévage judicieus,
Ferraton Pére & Fils Le Mgal
2007 | 16.5/20 |
ﬁ": Le caractire trés sauvage du Méal est présant
dans le verre, touk comme [linken sité carar-
taristique. En bouche, dés Vattague, la matidre
tanrigue vous saisit, dans un ensermble ferme mais
non dénue de finesse,

Ferralon Pére & Fils Le Reverdy sec W
2007 | 16.5/20 |
La roba est gorée, qui ntroduit Ln nez tris
' séducteur ; maturité sur une fond de paires
et dfabricots rots, En boudhe, le win offie une
allonge siveuse, au gras appuyé, laissant entrevoir
une minéralité qui s'exprimera dans le temps.

Ferraton Pére et Fils
L 8 6 & e
Disspripte] complet du domaine dans Tappelaion
Hermitage  waoirpage 1232
Ferraton Pére of Fils L'Enlanting
2007 | 16/20 |
Une phase arcmatique trés Cote-Rotie, que
('on aborde sur des nates de créme de cassis
et de violette, La bouche offre une concentration
en parfaite harmonie avec le grain de tanins fandu,

Ferraton Pére et Fils
b6 & 8 & &l
Desadplil compiet du doemaire dans fapaallasmn
Hermitage  Voirpage 1232

Ferraton Pére & Fils Samorting
2008 | 13720 |
Croguant et friand, Cest un cbtes-du-thine
@de hatte volée, vinifié sur la maturité. Un
fond finement pofwré s'offre en bouche, sur une
assise tannique bien définie.

Ferraton Pére et Fils
b 5 6.6 & SAi%
Ueseripbf cemplat du dama:ra dans Pappeliaton
Hermilage  Voirpage 1232

Ferratan Pare & Fils La Matinitre
2008 | 14.5/20 |
,@ Le nez joue sur la finesse, avec un retour sur
P g fruit comme e cassis ou Uairelle, La texture
ast friande et trés comviviale. Une longe de veau
trouvera, avec ce, vin un compagnen parfait.
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Ferraton Pére et Fils
bd . & & &hdi
Deseaiphf camplet du damaine dans Tappellation
Henmitaye  Voirpage 1232

Farraton Pére & Fils La Source
2008 | 15.5/20 |
= Muances prune, sur la brillance. Le nez affiche
,T_,-’ un caractére intense, sur un fond finement
ponrd. La texture de bouche est suave, comee
prolongee par des tanins au saveux incomparable.
Ferraton Pére & Fils Les Oliviers
2008 | 15/20 |
jus. Mez entétant sur le fruit jaune et le miel. La

texture de bouche est tout en chair, en
wvolume, avec une fine salinité,



