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Visite : Du mardi au samedi de 9h & 12h

et de 14h a 18h.

Acquise par sa consceur Chapoutier en 1998, cette
petite maison a conservé une direction autonome et
un style spécifique, comme le prouvent les 2008,
avec des blancs d’un bon niveau et des rouges plus
souples, & boire plus rapidement. A noter un excel-
lent cornas Les-Grands-Mariers, une appellation
qui s’en sort souvent hien dans le millésime.

Cornas Les Granps MoRriers 2008 J)
Rouge | 2010 2 2016 | 28 € 15/20
Dense et charnu, avec des notes de fruits noirs, de
réglisse. La trame est moins serrée que d’habi-
tude, mais on a une belle mache. Finale délicate,
florale, sur une touche florale (géranium).

CoTes bu RuonE Samoréns 2009 @
Blanc | 2010 4 2015 | 5,50 € 15,5/20
Belle palette aromatigue au nez (fruit blanc,
amande, fleurs). En bouche, on se régale, avec un
jus gourmand et onctueux, pur et frais. De beaux
amers en fin de bouche rameénent de la fraicheur.

CoTes bu RuoNe-ViLLaGes PLan pE Diev 2008 @
Rouge | 201042013 |7 € 14,5/20
Nez trés mdr, de fruit rouge compoté mais gour-
mand, une note de chocolat aussi. La bouche est
charnue, concentrée, avec un bel équilibre. En-
core un millésime réussi pour cette cuvée plai-
sante année aprés année.

Crozes-HermiTaGE La Matiniere 2009
Blanc | 2010 4 2017 | 10,50 € 15/20
Aromatique puissante, trés florale. Bel équilibre
de bouche, dans ce vin concentré qui finit sur de
beaux amers.

Crozes-HermiTage LE Granp CourtiL 2008

Rouge | 2010 4 2016 | env 25 € 15/20
Des arGmes poivrés profonds. En bouche, de
beaux tanins droits et tendus. Un vin avec une
belle fraicheur, savoureux, a la buvabilité cer-
taine.

ErmiTaGe Le MeéaL 2008

Rouge | 2010 4 2018 | NC 16,5/20
Un nez typique du méal : puissant, solaire, médi-
terranéen, avec des ardmes de fruits noirs et de
chocolat. En bouche, des tanins fins et gras, une
bonne concentration. Le volume de bouche est
certes plus faible que les millésimes précédents,
mais c’est un trés joli vin !

ErmiTace LE Reveroy 2008

Blanc [ 2012 &4 2018 | NC 15,5/20
Notes de mie de pain, de houlangerie. La bouche
est parfumée et tendue, mais avec une bonne ré-
serve sous-jacente, et une belle sapidité finale,
trés «séchen,

Ermitace Les Dionnieres 2008

Rouge | 2010 2 2018 | NC 15,5/20
Un nez concentré, ou a ce stade |’élevage est per-
ceptible. En bouche, des tanins ronds, un bon
équilibre, des ardmes savoureux de fruits rouges
et de chocolat.

Saint-Josepn LES Ouiviers 2008 Q)
Blanc | 2010 42018 | NC 16/20
C’est LE grand vin blanc de la maisonen 2008. Le
nez est puissant et profond. Notes riches de fruits
mOrs, de beurre frais, de fleurs dorées au soleil,
de réglisse aussi. La bouche est grasse, savou-
reuse, avec une aromatique qui évolue sur les
agrumes {mandarine). Ca finit tendu et concen-
tré, Il y en a eu trés peu, mais quel beau vin !
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MEILLEURS ROUGES DU NORD DE LA VALLEE DU RHONE

Chapoutier,
Cote Rotie, La Mordorée, 2008

Delas,
Hermitage, Marquise de la Tourette, 2007

Domaine Auguste Clape,
Cornas, 2008

Domaine Georges Vernay,
Cbte Robtie, La Maison rouge, 2007

Domaine Jean-Louis Chave,
Hermitage, 2007

Domaine Jean-Michel Stephan,
Cote Rotie, Coteaux de Tupin, 2008

Domaine Vincent Paris,
Cornas, La Geynale, 2008

E. Guigal,
Cote Rétie, La Turgue, 2006

Ferraton Pére & Fils,
Ermitage, Le Méal, 2008
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